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① 玉ねぎをみじん切りにする。鍋にバターを入れ、玉ねぎを

炒める。弱火にし、小麦粉を少しずつ加えながら、混ぜていく。

水を加えながら、トロトロ状になるまでゆっくりかき混ぜる。

コンソメを入れる。

② 牛乳とクリームコーンを入れ、塩・コショーで調味し、

刻んだパセリを入れる。

😋 おすすめポイント 😋

砂糖と生クリームを少量入れるとコクが出ます。

隠し味におすすめです❣
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