
【　材　料　】

（４人分）

強力粉 ・・・ ４８ｇ

バター ・・・ １６ｇ

B・P ・・・ １．６ｇ
牛乳 ・・・ ４０ｇ
ウィンナー　（１本） ・・・ 4本

卵 ・・・ 適量

【　作り方　】

①　　バターと小麦粉を合わせ、そぼろ状にする

②　　①にB・Pを合わせ、牛乳を入れまとめる　

③　  ②を等分し、ウィンナーを包む

④　　③に卵を塗り、190℃のオーブンで
　　　10～13分色よく焼く

　　　

プチパン

※ オーブンは190℃に予熱しておく


